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Regulamin konkursu kulinarnego dla uczniów szkół gastronomicznych

z terenu województwa łódzkiego 

Tradycyjne smaki regionu

Łódź, dnia 3 października 2014 roku 
I. Cel konkursu

Celem konkursu jest promocja produktów lokalnych i wytwarzanych tradycyjnymi metodami na terenie województwa łódzkiego, stanowiących element dziedzictwa kulinarnego naszego regionu i element tożsamości społeczności lokalnych przy jednoczesnej aktywizacji uczniów szkół gastronomicznych z regionu.

Konkurs ma za zadanie zwróceniu uwagi uczniów szkół gastronomicznych – przyszłych szefów kuchni, kucharzy, na możliwości wykorzystania bogactwa produktów tradycyjnych
i lokalnych regionu w restauracyjnym menu, wzmocnienie pozycji rynkowej tych produktów, wzbudzenie większego zainteresowania wśród potencjalnych konsumentów, a w rezultacie promocji tradycyjnych smaków regionu i kreowanie silnej marki ŁÓDZKIE.

II. Warunki uczestnictwa

1. Do konkursu przepis wraz z recepturą na jedno danie główne oraz jedną przystawkę przygotowuje para uczniów danej szkoły. Para przygotowuje 2 talerze pokazowe:
1 dla Jury, 1 do zdjęcia; 2 półmiski degustacyjne: 1 dla Jury z minimum 7 kąskami (kąsek z każdego elementu potrawy – główny tematycznie produkt), dodatek, sos,
1 dla publiczności i mediów.

2. Przepisy, które w danej edycji konkursu nie zdobędą żadnego wyróżnienia, mogą być zgłoszone do konkursu jeszcze tylko raz w jego kolejnych edycjach.

3. Przepisy do konkursu mogą zgłaszać uczniowie szkół gastronomicznych o profilu kucharz z terenu województwa łódzkiego pod opieką nauczyciela z danej szkoły.

4. Uczniowie chcący wziąć udział w konkursie muszą złożyć, w nieprzekraczalnym terminie do dnia 17 września 2014 roku do godziny 16.00, w Biurze Podawczym Urzędu Marszałkowskiego Województwa Łódzkiego (al. Piłsudskiego 8, 90-051 Łódź) lub nadać w placówce pocztowej (liczy się data otrzymania przesyłki przez Biuro Podawcze Urzędu Marszałkowskiego Województwa Łódzkiego, a nie stempla pocztowego), formularz zgłoszenia (załącznik nr 1), zgodny ze wzorem dołączonym do Regulaminu, oraz szczegółową listę używanych produktów wraz z gramaturą jaka będzie wykorzystana do przygotowania wszystkich porcji, recepturę ze zdjęciem dania głównego i przystawki (załącznik nr 2), w formie papierowej
(z odręcznymi podpisami) oraz obowiązkowo w tym samym terminie w formie elektronicznej na adres e-mail sekretariat.ro@lodzkie.pl. 
Formularze muszą być wypełnione komputerowo (wersja papierowa i elektroni-czna).

Formularze wypełnione odręcznie będą dyskwalifikowane.

Wersja elektroniczna będzie wysłana w ramach I etapu konkursu do członków Jury oraz wykorzystana w publikacji podsumowującej projekt „Kreowanie marki ŁÓDZKIE poprzez promocję tradycyjnych smaków regionu – część II” – w związku z tym należy zwrócić uwagę na estetykę oraz poprawność języka, w tym ortograficzną i stylistyczną!
III. Zasady konkursu

1. Konkurs składać się będzie z dwóch etapów. Pierwszy etap polega na przygoto-waniu przepisu na danie główne oraz przystawkę z wykorzystaniem przynajmniej jednego produktu wpisanego na Listę Produktów Tradycyjnych z województwa łódzkiego albo produktu nagrodzonego Tygielkami Smaków lub Tyglami Smaków w poprzednich edycjach konkursu Tygiel Smaków (lista produktów – załącznik
nr 3); drugi etap to przygotowanie potraw, których przepisy zostały zgłoszone,
w dniu 3 października br. na terenie Centrum Konferencyjno-Wystawienniczego (Hali EXPO-ŁÓDŹ) w Łodzi przy al. Politechniki 4 w Łodzi, podczas targów Żywności Ekologicznej i Tradycyjnej Natura Food 2014.

2. Produkty tradycyjne i lokalne z listy stanowiącej załącznik nr 3 muszą stanowić minimum 60% produktów wykorzystanych do przygotowania dania głównego
i przystawki.
3. Nadesłane w określonym powyżej terminie, prawidłowo uzupełnione zgłoszenia zostaną zweryfikowane i ocenione przez członków Jury. Przepisy wykorzystujące jak największą liczbę ww. produktów tradycyjnych i lokalnych oraz przykładające wysoką wagę do doboru pozostałych składników (wysoka jakość!) będą wyżej oceniane. Wybranych zostanie maksymalnie 10 receptur, których autorzy zostaną zaproszeni do udziału w II etapie konkursu. Wyniki I etapu zostaną podane na stronie www.lodzkie.pl/rolnictwo oraz rozesłane na podane w zgłoszeniach adresy mailowe w terminie do dnia 25 września 2014 r.

4. Maksymalnie 10 par uczestników II etapu konkursu wylosuje kolejność przygotowywania swoich potraw o godzinie 10.30 w dniu 3 października br.,
tj. w dniu konkursu, w Centrum Konferencyjno-Wystawienniczym (HALI EXPO-ŁÓDŹ) w Łodzi przy al. Politechniki 4.
5. Drużyny będą rozpoczynać prace w odstępach 15 minutowych.

6. Drużyny będą miały 10 minut na przygotowanie stanowiska, 60 minut na przygotowanie potrawy konkursowej i 10 minut na posprzątanie stanowiska – łącznie 1 godzina i 20 minut.

7. Każda drużyna przygotuje 2 talerze pokazowe: 1 dla Jury, 1 do zdjęcia; 2 półmiski degustacyjne: 1 dla Jury z minimum 7 kąskami (kąsek z każdego elementu potrawy – główny tematycznie produkt), dodatek, sos, 1 dla publiczności i mediów, zgodnie
z przesłanymi wcześniej recepturami. 

8. Uczestnicy muszą przygotować werbalny opis przygotowywanych dań.

IV. Wyłanianie laureatów  
1. Kryteria oceny i ilości punktów w  konkursie

a. maksymalna ilość punktów do zdobycia od wszystkich jurorów: 410 pkt

b. każdy juror degustacyjny może przyznać od 0-70 pkt.
· smak potrawy: 0-40 pkt
· właściwe zastosowanie i użycie produktów tradycyjnych i lokalnych
z załączonej listy: 0-15 pkt

· kreatywność: 0-15 pkt
c. każdy juror techniczny może przyznać od 0-30 pkt, 
· stosowanie właściwych technik i korzystanie ze sprzętu konkursowego: 0-10 pkt

· higiena i czystość w czasie i po występie drużyny: 0-10 pkt
· optymalne wykorzystanie surowców: 0- 10 pkt.
Czas pracy: za każdą minutę spóźnienia (w stosunku do wyznaczonego czasu pracy: minus 1 pkt, max. do minus 15 pkt.

Jeśli Drużyna przekroczy ponad 15 minut czas regulaminowy, jej praca zostaje przerwana, a jurorzy oceniają jej wykonanie do momentu przerwania.

2. Uroczyste ogłoszenie wyników konkursu, wręczenie dyplomów i nagród nastąpi w dniu 3 października 2014 roku ok. godziny 17:00 w Centrum Konferencyjno-Wystawienniczym (Hali EXPO-ŁÓDŹ) w Łodzi.
V. Regulamin organizacyjny

1. Do dyspozycji drużyny będą trzy stanowiska wyposażone w stół roboczy, dwie pojedyncze kuchenki indukcyjne, jeden piec konwekcyjno-parowy oraz zlew
z ociekaczem dla każdego ze stanowisk.
2. Do dyspozycji drużyn będzie pakowarka próżniowa, jedna dla wszystkich stanowisk.

3. Uczestnicy konkursu mają obowiązek zabezpieczenia dodatkowych produktów oraz sprzętu potrzebnego do wykonania potrawy typu: noże, garnki, deski, miski, talerze do serwowania dań, sztućce itp..

4. Organizator zapewnia uczestnikom produkty tradycyjne, lokalne z listy (załącznik nr 3), konieczne do przygotowania dania głównego i przystawki w ilości podanej
w recepturze (załącznik 2 i 2a).
Wszystkie pozostałe produkty uczestnicy są zobowiązani zapewnić i przywieźć we własnym zakresie.

5. Uczestnicy przystępujący do konkursu zobowiązani są do wystąpienia w stroju kucharskim.
6. Wszystkie produkty użyte przez uczestników, mogą być przygotowane jedynie
w następujący sposób:

· warzywa i owoce – umyte, obrane, niekrojone
· grzyby – umyte, blanszowane, niekrojone
· mięso –  oczyszczone z błon, może być zamarynowane
· sałaty i zioła – umyte, nierozdrobnione
Niedopuszczalne jest stosowanie:

· sztucznych dodatków – dekoracji
· przygotowanych wcześniej dekoracji i dodatków
· gotowych farszy
· uformowanych wcześniej elementów mięsa i warzyw.
VI. Postanowienie końcowe
.

1. Organizator nie ponosi odpowiedzialności za ewentualne problemy techniczne, mające wpływ na wypełnienie warunków uczestnictwa w konkursie.
2. Organizator nie ponosi odpowiedzialności za nieprawidłowe dane podane
w karcie zgłoszenia, w szczególności za nieprawidłowe dane osobowe uniemożliwiającą przekazanie informacji pocztą elektroniczną, bądź odszukanie uczestników, którym przyznano nagrodę.
3. Wszystkie koszty związane z uczestnictwem w konkursie, za wyjątkiem kosztów wskazanych bezpośrednio w Regulaminie, są ponoszone przez uczestników konkursu.
4. Niniejszy Regulamin jest jedynym dokumentem określającym zasady udziału
w konkursie.
5. Organizator zastrzega sobie prawo zmiany Regulaminu, jeżeli nie wpłynie to na pogorszenie warunków uczestnictwa w Konkursie.
6. W sprawach wykraczających poza zasady niniejszego Regulaminu decyzje podejmuje Dyrektor Departamentu Rolnictwa i Ochrony Środowiska Urzędu Marszałkowskiego Województwa Łódzkiego lub/i Przewodniczący Jury.
Patronat merytoryczny:
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Projekt  jest współfinansowany przez Unię Europejską z Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego oraz z budżetu samorządu województwa łódzkiego.
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