OFICJALNY PROGRAM

IX MIĘDZYNARODOWYCH TARGÓW ŻYWNOŚCI 

EKOLOGICZNEI I NATURALNEJ NATURA FOOD

ORAZ V TARGÓW EKOLOGICZNEGO STYLU ŻYCIA beECO

 
Piątek, 7 października  2016 r.
godziny zwiedzania 10.00 – 18.00

AULA
godz. 11:00

Ceremonia otwarcia IX Międzynarodowych Targów Żywności Ekologicznej i Naturalnej 
NATURA FOOD i V Targów Ekologicznego Stylu Życia beECO
Prowadzenie:

Międzynarodowe Targi Łódzkie

 
godz. 12:00 – 13:00
Wręczenie nagród laureatom Konkursu na najlepsze gospodarstwo ekologiczne 2016
organizator:

Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi

godz. 15:00 – 16:30
IV Międzynarodowy Kongres Biogospodarki 
SESJA PLENARNA B4: EKSPORT ŻYWNOŚCI WYSOKIEJ JAKOŚCI
 organizator:

Urząd Marszałkowski Województwa Łódzkiego 
· Potencjał polskiego eksportu żywności 

· AGRIPORT CENTRUM - Roman Jagieliński

· Eksport żywności wysokiej jakości – Krzysztof Rutkowski, Instytut Ogrodnictwa (INHORT)

· Współpraca państw Europy Wschodniej i Środkowej w dziedzinie produktów regionalnych 
 i lokalnych - Izabella Byszewska, Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego

· Współpraca z Turcją i krajami Środkowego Wschodu - Zbigniew Roch, Prezes EBCC  

· Współpraca z Afryką - Jan Bocian

godz. 17:30 – 18:00
Ogłoszenie wyników oraz wręczenie nagród laureatom Konkursu o Złoty 
Medal NATURA FOOD 2016
prowadzenie:

Międzynarodowe Targi Łódzkie


godz. 20:00

Uroczyste spotkanie wystawców oraz gości NATURA FOOD 2016 i beECO 2016
   


wstęp tylko z zaproszeniami 
miejsce:

Klub Spadkobierców, ul. Piotrkowska 97
SALA KONFERENCYJNA  A i B
III FORUM EKObranży
godz. 14.00 – 17.30
godz. 13:30 – 13:45
Przyjazd i rejestracja uczestników 
godz. 13:45 

Otwarcie III Forum EKObranży
godz. 13:45 – 14:00
Ekobranża w Polsce i Europie w decydującej fazie przemian. Globalne i lokalne czynniki 
rozwoju rynku 
prowadzenie:
Marcin Fajerski, redaktor naczelny magazynu „EKOdostawcy”
godz. 14:00 – 15:00
Panel dyskusyjny: Wywieranie wpływu na rynek, synergia działań, osiąganie efektu skali –   
ważny kierunek zmian w ekobranży czy melodia przyszłości? 

· Rozwój dystrybucji produktów ekologicznych i funkcjonalnych w sieciach handlowych 
– szanse i wyzwania

· Czy jest miejsce na krajowe marki własne w sieciach handlowych?

· Sieci kontra sklepy specjalistyczne. Czy handel nowoczesny zagraża tradycyjnemu? 

· Czy polskie ekoprodukty podbijają świat? Trend patriotyzmu zakupowego, zainteresowanie zagranicznych inwestorów rodzimym rynkiem i wymiana handlowa Polski z innymi krajami

godz. 15:15 – 15:00
Przerwa kawowa
godz. 15:30 – 15:45
Wyróżnij się albo zgiń! Nowoczesny marketing na rynku pełnym wyzwań 
prowadzenie:

Karolina Kałdońska, wydawca magazynu „EKOdostawcy”
godz. 15:45 – 16:45
Panel dyskusyjny: Marka to nie wszystko. Strategia promocji produktu i firmy w obliczu  
dynamicznych zmian na rynku

· Zmiana świadomości konsumentów kluczem do rozwoju rynku? Rola stowarzyszeń, 
organizacji i targów branżowych

· Ewolucja od pasywnego konsumenta do aktywnego konsumenta w ekobranży  

· Jak wyróżnić markę? Identyfikacja działań umożliwiających osiągnięcie efektowności
 w biznesie

· Marketing emocji a cena. Jak ważnym czynnikiem w podejmowaniu decyzji zakupowych 
dla współczesnych klientów jest cena?

godz. 16:45 – 17:00
Ceremonia wręczenia EkoInnowacji 2016

Strefa Pokazów Kulinarnych
Sektor B
godz. 11.00 – 14.30
„Z karpiem za Pan Brat”- konkurs kulinarny dla szkół gastronomicznych pod Patronatem Ogólnopolskie Stowarzyszenie Przetwórców i Producentów Produktów Ekologicznych "Polska Ekologia"
prowadzenie:

Carlos González Tejera, Marcin Piotrowski, Sebastian Kornacki, Jacek              
                                           Maliszewski
godz. 14.30 – 15.00
Wręczenie nagród laureatom IX Wojewódzkiego Konkursu Produktów Tradycyjnych Tygiel Smaków 

organizator:

Urząd Marszałkowski Województwa Łódzkiego

godz. 15.00 – 15.30
Wręczenie nagród w konkursie „Z karpiem za Pan Brat” 
prowadzenie:

Carlos González Tejera
godz. 15.30 – 16.30
Alternatywne kanały dystrybucji
prowadzenie:


Lokalny Rolnik  

godz. 15.30 – 16.30
Zdrowe desery na bazie kaszy jaglanej.
prowadzenie:


Zakręcony Vege Obiad  

godz. 17.00 – 18.00
“Z karpiem za Pan Brat”  - pokaz Jurorów   
prowadzenie: 


 Carlos González Tejera
Sobota, 8 października  2016 r.

godziny zwiedzania 10.00 – 18.00

SALA KONFERENCYJNA A

godz. 11.00 – 14.00
AKADEMIA BIOKURIERA 
organizator:

Karol Przybylak, Redaktor Biokurier.pl

godz. 11:00 – 11:30    
Budujemy profil ekokonsumenta. Przegląd raportów i analiz dotyczących        
                         

konsumentów i trendów rynkowych. 
prowadzenie:            
Karol Przybylak

godz. 11:30 – 12:15   
Czy istniejesz jeżeli nie ma Cię w Google? E-marketing w promocji           
                         ekoproduktów.
prowadzenie:            
Adam Turowiec

godz. 12:15 – 13:00   
Pokaż się z najlepszej strony. Marketing wizualny w promocji żywności    
                       


ekologicznej
    prowadzenie:

Aneta Młodzikova
godz. 13:00 – 14:00
Wyjdź poza ekran. Marketing miejsc – jak wykorzystać go w promocji    ekologicznego sklepu, restauracji lub gospodarstwa. Garść porad i inspiracji.

    Prowadzenie:

dr Piotr Geise
godz. 14.00 – 17.00
BIOBIZNES FORUM 
organizator:

Międzynarodowe Targi Łódzkie

godz. 14:00 – 14:10
 Wprowadzenie
prowadzenie:
  
 Karol Przybylak (Biokurier.pl)
godz. 14:10 – 14:30
Wręczenie nagród w konkursie na najlepszy sklep z żywnością ekologiczną
prowadzenie:

Maciej Bartoń (Polska Ekologia), Jarosław Olewicz (EKOdostawcy), 

                                       Katarzyna Drobińska (Międzynarodowe Targi Łódzkie)
godz. 14:30 – 15:00
Czy warto sprzedawać  świeżą (szybkorotującą) żywność ekologiczną? Czy to    
 


się może opłacać? - Michał Kapica (Smak Natury)
prowadzenie:

Michał Kapica (Smak Natury)
godz. 15:00 – 15:30
Nie masz pomysłu na własny sklep? Może chcesz założyć działalność w oparciu      
                                       o franczyzę? Franczyza krok po kroku, ile to kosztuje?
prowadzenie:

Robert Zarzycki (Organic Farma Zdrowia S.A.) 
godz. 15:30 – 16:00
Certyfikaty - zasady oznakowań, certyfikaty i pozwolenia dla podmiotów  
                                       gospodarczych prowadzących sprzedaż produktów ekologicznych
prowadzenie: 

Agnieszka Pocztarska (czytamyetykiety.pl) 
godz. 16:00 – 16:30   
Sklep ze zdrową żywnością i bistro w jednym. Czy jest to możliwe? 
prowadzenie:

Emilia Jewuła (Organic Korner Food Store & Bistro Warszawa) 
godz. 16:30 – 17:00
Zdrowa żywność – wysokie ceny – inwestycja w zdrowie. Jak przekonać   
                                       klientów że warto?
prowadzenie:

Adam Turowiec  

godz. 17:00 – 17:30
Otwarcie sklepu z żywnością EKO – wyzwania biznesowe i osobiste 
prowadzenie:

Barbra Grzybek- Krogól, Ewa Krogól (BIOVERT)  
godz. 17:30 – 18:00
Sklep internetowy czy stacjonarny – wady i zalety. Czy możliwe jest

posiadanie obu platform? 

prowadzenie: 

Maciej Świerzyński  (Ekozakupy.pl)
SALA KONFERENCYJNA B
godz. 11:00 – 12:00
Produkty z owoców rokitnika jako źródło składników bioaktywnych
organizator:

dr inż. Beata Piłat, PPHU Szarłat  
godz. 12:00 – 13:00
Likopen - Profilaktyka nowotworowa
prowadzenie:  

Prof. Jan Barciszewski PAN, Cinna Produkty Zdrowia 
godz. 13:00 – 14:00
Happyevolution - 10 kroków do zdrowia 
prowadzenie:

Żaneta Geltz, Hipoalergiczni 
godz. 14:00 – 15:00
   Wsparcie układu pokarmowego - podejście holistyczne
prowadzenie:
Agnieszka Piskała, Holistic Polska  
godz. 15:00 – 16:00
   PQF Najwyższa jakość żywności szansą dla Polski
prowadzenie:
dr Gabriel Janowski
SALA KONFERENCYJNA C

godz. 12:30 – 16:00
Fairtrade - skorzystaj z rynkowej szansy 

organizator:

Fairtrade Polska   
godz. 12:30 – 12:40
Przywitanie uczestników
prowadzenie:

Przedstawiciel Rady Nadzorczej Fairtrade Polska

godz. 12:40 – 12:55
Fairtrade na świecie. Czym jest system, jego sukcesy i osiągnięcia.             
                                       

Rozpoznawalność znaku, jego wiarygodność oraz przydatność do budowania  
                                       

unikalnej propozycji  sprzedaży.
 
prowadzenie:

Andrea Richert, New Markets Manager, Fairtrade International 
godz. 12:55 – 13:05
Rozwój Fairtrade w Austrii. Przykłady mogące inspirować polskich   
                                       

przedsiębiorców. 
prowadzenie:

Hartwig Kirner, CEO, Fairtrade Austria
godz. 13:05 – 13:20
Początki i postępy Fairtrade na sąsiednich rynkach: czeskim i słowackim.
prowadzenie:

Hana Chorváthová, CEO, Fairtrade Česko a Slovensko
                         

Jiří Hejkrlík, członek zarządu, Fairtrade Česko a Slovensko
godz. 13:20 – 13:30
Oferta organizacyjna i marketingowa Fairtrade Polska dla partnerów               
                                       biznesowych.  Fairtrade w Polsce: sukcesy i wyzwania. 
                   
prowadzenie:

Tomasz Makowski, Key Business Executive, Fairtrade Polska
godz. 13:30 – 13:35 
Dlaczego sprzedajemy kawę Fairtrade? Opinia i doświadczenia firmy  
                                       dostarczającej kawę do ponad 1 400 punktów gastronomicznych Stop Cafe  
                                       na  stacjach paliwowych  PKN ORLEN. 
                                prowadzenie:

MIKO Pac Sp. z o.o.
godz. 13:35 – 14:45 
Powitanie nowego licencjobiorcy Fairtrade w Polsce.
                                 prowadzenie:

Adrian Borowiec, właściciel Borówka Café
godz. 14:45 – 15:00 
Zamknięcie części oficjalnej oraz toast za powodzenie Fairtrade w Polsce.
                                 prowadzenie:

Przedstawiciel Fairtrade Polska
godz. 15:00 – 15:30 
Lunch - poczęstunek z produktów Fairtrade. Możliwość 
indywidualnych konsultacji z ekspertami.
SALA KONFERENCYJNA D

godz. 10:30 – 17:30
Ogólnopolskie Spotkanie Blogerów Kulinarnych  

organizator:

Międzynarodowe Targi Łódzkie 

godz. 10:00 – 11:30
Rejestracja uczestników   - biuro organizacyjne NATURA FOOD            

godz. 11:30 – 12:00
Otwarcie spotkania. Blog? Naturalnie! Jak tworzyć bloga, aby być w

zgodzie ze swoim światopoglądem kulinarnym. Kim jesteś? Twoja

        
filozofia kulinarna. 

prowadzenie:
     
Monika Kucia 

                  

godz. 12:00 – 12:30        Smak, zdrowie, natura – Twój wybór. Co to jest żywność ekologiczna

               i dlaczego warto ją wspierać. 

prowadzenie:
    
Monika Kucia
goście:


dr Ryszard Kulik (dr psychologii, praktyk głębokiej ekologii, aktywista i pisarze),   
                                           dr inż. Urszula Sołtysiak (Dyr. ds. rozwoju, Jednostka Certyfikująca AGRO BIO   
                                           TEST), dr inż. Katarzyna Świąder (Katedra Żywności Funkcjonalnej,                
                                            Ekologicznej i Towaroznawstwa Wydział Nauk o Żywieniu Człowieka 
                                            i  Konsumpcji Szkoła Główna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie - SGGW) 
godz. 12:30 – 13:00
Warsztaty z prawa autorskiego i legalnego wykorzystywania zasobów sieci               
dla blogerów.
Prowadzenie:

Marcin Kotyła, Legalna Kultura

godz. 13:00 – 14:30
Jak powstaje prawdziwe jedzenie. Poznaj, spróbuj, pokochaj. 

              Degustacja porównawcza z omówieniem. 

prowadzenie:
     
Monika Kucia 

goście:


Joanna Jakubiuk (Zielony Gar), Andriej Modic (Lokalny Rolnik), Małgorzata   
                             Buttita (Smakuj Mazowsze), producenci (oleje, nabiał, jaja, miody, mięsa, ryby,             
                             pieczywo, kasze, makarony, przetwory warzywne i owocowe, zioła, przyprawy, 
                             dzikie rośliny jadalne)

godz. 14:30 – 14:45
Wkrótce otwarcie Before Food Market – pierwszego w Polsce food

               marketu, umożliwiającego odbycie kulinarnej podróży po smakach całego

świata w jednym miejscu. Co wyróżnia to miejsce? Jak zrewolucjonizuje oblicze gastronomii w Polsce?

prowadzenie:
     
Radosław Szwugier i Małgorzata Neuman  - Strefa Piotrkowska 217/Before

              Food Market

godz. 14:45 – 15:30
Novel food - trendy w projektowaniu kulinariów. Chia, stewia, algi –  
                                           produkty o super mocy. 

prowadzenie:

dr inż. Katarzyna Świąder (Katedra Żywności Funkcjonalnej, Ekologicznej i Towaroznawstwa Wydział Nauk o Żywieniu Człowieka i Konsumpcji Szkoła Główna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie - SGGW)
godz. 15:30 – 16:30         metody reklamy blogerów, pozycjonowanie w Internecie.  

prowadzenie:                   Marcin Firmanty (Dyrektor Strategiczny), Mucha nie siada
godz. 16:30 – 18:00
Natura w Internecie, Internet w naturze.  

Jak pokazywać i opowiadać naturę na blogu i w książkach kulinarnych. Tobie              też się uda – naturalnie!

prowadzenie:
     
Monika Kucia 

goście: 
                    
Katarzyna Jankowska (Mama Alergika Gotuje), Małgorzata Buttita (Smakuj  
                             Mazowsze)

SALA WARSZTATOWA

PRZY PRESS ROOMIE
godz. 11.00 – 14.00        Warsztaty fotografii kulinarnej – grupa 1
organizator:                   
CANON

godz. 11:00 – 11:30       Zastosowanie systemu Canon EOS w fotografii kulinarnej
prowadzenie:               
Robert Woźniak, CANON
godz. 11:30 – 12:00       Fotografia kulinarna - teoria
prowadzenie:              
Bruno Fidrych, CANON
godz. 12:00 – 13:30       Fotografia kulinarna - praktyka
prowadzenie:              
Bruno Fidrych, CANON 
godz. 13:30 – 14:00        Podsumowanie i druk najlepszych realizacji na drukarce CANON Pro
prowadzenie:              
CANON 

godz. 15.00 – 18.00        Warsztaty fotografii kulinarnej – grupa 2
organizator:                   
CANON

godz. 15:00 – 15:30       Zastosowanie systemu Canon EOS w fotografii kulinarnej
prowadzenie:               
Robert Woźniak, CANON
godz. 15:30 – 16:00       Fotografia kulinarna - teoria
prowadzenie:              
Bruno Fidrych, CANON
godz. 16:00 – 17:30       Fotografia kulinarna - praktyka
prowadzenie:              
Bruno Fidrych, CANON 
godz. 17:30 – 18:00       Podsumowanie i druk najlepszych realizacji na drukarce CANON Pro
prowadzenie:              
CANON 

Strefa Pokazów Kulinarnych 

SEKTOR B
godz. 10.30 – 11:00 
Zboża, orzechy, pestki – śniadania nie tylko dla Vegan
prowadzenie:                   Chuifa Mix – Carlos Gonzalez Tejera 

godz. 11.00 – 12:00 
Bananowy Song – Banany z Dominikany 
prowadzenie: 

Carlos González Tejera 
godz. 12.00 – 12.30
Alternatywne kanały dystrybucji
prowadzenie:


Lokalny Rolnik  

godz. 12:30 – 13.30
Owoce robią prąd 
organizator:

Owocni   

godz. 13:30 – 14.30
Robimy Tagliatelle NCO  
prowadzenie:

Kuchnia BACCARO 

godz. 14.30 – 15.30
Co było pierwsze JAJKO czy...? – jajeczne kreacje nie tylko na śniadanie
prowadzenie:


Carlos González Tejera
godz. 15:30 – 16.30
Regionalne i tradycyjne, na ostro i na słodko, małe i duże – PIEROGOWE INSPIRACJE
prowadzenie:

Joanna Jakubiuk - mistrzyni prawdziwych pierogów 

godz. 16.30 – 17.00
Alternatywne kanały dystrybucji
prowadzenie:


Lokalny Rolnik  

godz. 17:00 – 18.00
„Z karpiem za Pan Brat” – warsztat filetowania
prowadzenie:

Jacek Maliszewski 

Niedziela, 9  października  2016 r.

godziny zwiedzania 10.00 – 17.00
SALA KONFERENCYJNA A

godz. 11:00 – 13:30 
BIOBIZNES FORUM

organizator:
Międzynarodowe Targi Łódzkie
godz. 11:00 – 11:45
Wystrój, wyposażenie i prezentacja dań a sukces ekonomiczny lokalu – spójność                
               wizualna lokalu.
prowadzenie:          Organic Coffee & more – sieć kawiarni z ekologicznymi certyfikowanymi napojami i  
                                            żywnością 


godz. 11:45 – 12:30
Bądź świadomym eko restauratorem. Najważniejsze zasady dla

prowadzenia restauracji ze zdrową kuchnią. 
               prowadzenie: 

Marcin Wysocki (Organitheka)  
godz. 12:30 – 13:15
Sukces restauracji poza miastem – ambasador dziedzictwa

kulinarnego regionu. Znaczenie produktów lokalnych, regionalnych 
i sezonowych.


prowadzenie:

Maciej Barton 

SALA KONFERENCYJNA B

godz. 11.00 – 11.10
Otwarcie Forum Alergii
prowadzenie:

Żaneta Geltz (redaktor naczelna Magazynu Hipoalergiczni)

godz. 11.10 – 12.30
Alergia w naukowej pigułce

prowadzenie:

prof. Krzysztof Buczyłko w rozmowie z Żanetą Geltz (Hipoalergiczni)

· Alergia pokarmowa, wziewna, kontaktowa, astma i AZS  - wstęp do rodzajów alergii.

· Naturalna żywność a alergia: Jaki wpływ na alergię i jej zapobieganie ma żywność naturalna? 

· Jak komponować dietę alergika z wykorzystaniem produktów naturalnych? 

· Zagrożenia ze strony żywności sztucznej i przetworzonej.

· Naturalne kosmetyki a alergia: jaka rolę w walce z alergią pełnia kosmetyki ekologiczne? 

· Czym się kierować przy wyborze kosmetyków dla potrzeb skóry alergicznej i skłonnej do alergii?

· Astma czy grzyb?
· Nietolerancja histaminy może dotyczyć każdego. Jak ją rozpoznać?

godz. 12.30 – 14.00
Dekalog Alergika na co dzień. Jak uniknąć lub pozbyć się alergii? 
prowadzenie: 

Żaneta Geltz (redaktor naczelna Magazynu Hipoalergiczni)

1. Woda. 

2. Nie kupuj alergii w sklepie. Etykiety. 

3. W czym spać, prać i zmywać? 

4. Bezpieczne wnętrze. Co wisi w powietrzu? 

5. Hipoalergiczne kosmetyki. 

6. Alergik w bezruchu? Czy astmatyk może chodzić na WF? 

7. Alergen na talerzu. 

8. Jak i kiedy się badać? 

9. Sen i stres. 

10. Certyfikaty, które powinien znać każdy alergik.

Strefa Pokazów Kulinarnych 
SEKTOR B
godz. 10.30 – 12.00 
Kuchnia wegańska i bezglutenowa
prowadzenie: 

Atelier Smaku 

godz. 12.00 – 12.30 
Konkurs “weekendowe śniadanie do łóżka” 
prowadzenie:

Marco Ghia, Carlos González Tejera, Katarzyna Wrońska, Monika Kucia

Międzynarodowe Targi Łódzkie

godz. 12.30 – 13.00 
Zboża, orzechy, pestki – śniadania nie tylko dla Vegan
prowadzenie:                   Chuifa Mix – Jolanta i Wojciech Szymanek, Carlos Gonzalez Tejera 

godz. 13.00 – 13.30 
Alternatywne kanały dystrybucji
prowadzenie:


Lokalny Rolnik  

godz. 13.30 – 14.00 
Ogłoszenie wyników konkursu “weekendowe śniadanie do łóżka”   
prowadzenie:

Marco Ghia, Carlos González Tejera, Katarzyna Wrońska, Monika Kucia

Międzynarodowe Targi Łódzkie

godz. 14.00 – 15.00 
Co było pierwsze JAJKO czy...? – jajeczne kreacje nie tylko na śniadanie




Akcja charytatywna solidarność z ofiarami trzęsienie ziemi w  Amatricie

prowadzenie:

Marco Ghia, Carlos González Tejera
godz. 15.00 – 16.00 
Bananowy Song – Banany z Dominikany
Akcja charytatywna solidarność z ofiarami trzęsienie ziemi w  Amatricie  
prowadzenie:                   Marco Ghia, Carlos González Tejera
Program na dzień: 26.09.2016r. 
